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(T? La majorité de nos plats sont "fait maison", étant élaborés sur place a partir de produits bruts M E N U
27 avril 2026 au 3 mai 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
27 avril 28 avril 29 avril 30 avril 1 mai 2 mai 3 mai
< < < < < < <
Salade d'endives ) Rillettes / Jambon pays/
4,914 , 14 Maquereau 9,14 Saladederiz  |o , e Coleslaw 0,14 Salade Sombrero |
aux noix cornichons beurre
V5 Roti de porc sauce =5 %= Emince de volaille . = , Saumon sauce a , ,
1 , 6,810, 5,14 Navarin d'agneau | CEufs florentine 6.11 o 215\ Boulettes de beeuf Cuisse de pintade
Bourguignonne | au curry l'oseille r:s
M Origine : France Origine : France Origine : France Origine : France Origine : Atlantique du Nord o Origine : France Origine : France
i
d ) 235, Duo de carottes |25 , , . . . 235, Gratin de chou-
i|° Purée 5.6 6,8, 10, . 6.8,10, Epinards bechamel [5:¢ Tagliatelles 6 Riz basmati 6,8, 10,
11,13 persillées 11,13 11,13 fleur
e 7
P . . Crémeux s, i )
6 *%«i} Bleu d'Auvergne s Blchette de chévre s Fromage blanc | ) 6 Camembert 6 *%} St Nectaire 6 Tome grise
- Bourguignon e
N . . . 24,5, ) Pana cotta coulis
Compote 5,6, 10 Y‘:/ Chou chantilly Fruit Fruit 6,10, < rte aux pommes Fruit 6 .
e == 12,13 fraises
) Consommé de , , , . )
Potage de legumes : vermicelles Potage de legumes Potage de legumes Potage de legumes Potage de legumes Potage de legumes
AN
- . e[ . . .

2,35, Méridionalede |2z Haricots beurre |24s . i 6o Salade 2,35 \;\ Clafoutis 235, Triode légumes et 225 i L
o , 6.8,10, o 610, Tourte a laviande |, , 6.8, 10, _ ) U 6.8, 10, Purée de céleri
S| légumes 11,13 persillés 2N Strasbourgeoise | tomates/oignon | g g% pommes de terre |**

‘?3 Lecumes
r T
6 Chanteneige s Kiri 6 Tartare 6 Samos 6 Yaourt nature |5 St Morét 6 Vache qui rit
Fruit Fruit Fruit AB) Compote Fruit Fruit Fruit

Allergénes : 4 \\ /?.5\

1 Arachide 4 Fruit a coque 7 Lupin 10 CEuf 13 Soja \;\ \.ﬁ*

2 Céleri 5 Gluten, blé compris 8 Mollusque 11 Poisson 14 Sutfite .

s Crustacé 6 Lactose 9 Moutarde 12 Sésame a8 & M‘} -4’%

Selon la préparation, les plats cuisinés peuvent contenir des allergénes non mentionnés. Merci de vous rapprocher d'un personnel de l'établissmeent Firferiith \\ =2 \'L‘Eﬁ%/ -

. Croix Rouge Russe

Le menu peut sensiblement varier en fonction du régime et/ou de la texture prescrite par le médecin et/ou des difficultés d'approvisionnement



